GENUSS

HARMONIE HACCP-Temperaturkontrolle 04/2026 PAW
KW 4 Vorspeise/Dessert Menu 1 Menu 2 Vermerk
Sellerierahmsuppe Bratwurst vegetarisches Bauernfruhstiick
Mo Schokoladenpudding Kartoffelpuree Salat
19.01. BratensoRBe
saure Bohnen
Blumenkohl-Kichererbsensuppe Hahnchengeschnetzeltes Gemuiselasagne
. Himbeerjoghurt Reis Karotte oK
20?(;1. Kar<.)tten [(ése oK
Paprika oK KrautersoRe
Lauch
. Karottensuppe SuRe Knopfle heilRe Fleischwurst
Mi Obstquark Apfelmus Rostkartoffeln
21.01.
Salat
Gerostete GrieBsuppe Frikadelle Spatzle
Do Vanillepudding Salzkartoffeln Champignonrahmsof3e
22.01. BratensoRe Salat
Rahm-Kohlrabi
Gemuisesuppe grine Bandnudeln Blumenkohlbratling
Fr gelbe Gritze Wildlachs Kartoffeln
23.01. DillsoRe oK ButtersoBe
Salat
Obstsalat Linseneintopf Buchteln
Sa Wiener Wirstchen Apfel-Heidelbeer-Kompott
24.01.
Brot
Minestrone mit Markkl6Bchen Rinderbraten Hahnchengulasch
So Fruchtjoghurt Kartoffeln Semmelknddel
25.01. Apfelrotkohl Salat

RotweinsoRe

Legende: 1 = Produktionsdatum, 2 = Ausgabetemperatur. Achtung: Kaltspeisen dirfen nicht Gber 7° C und warme Speisen missen Uber 65° C sein.

Abweichungen bitte in der Liste vermerken.



